
um novo
espaço e
um novo
cardápio.

lounge



VINHOS E
ESPUMANTES



LAVORO

*Consulte safra disponível

Blend de trabalho, dedicação e paixão
pelo vinho. Passagem de 24 meses em
barricas de carvalho francês e americano.

Garrafa | 750mlR$365,



MÉRITO

Blend das uvas Merlot, 
Cabernet Safra 2020 
Sauvignon, Marselan
e Ancellotta.

R$60,Taça | 150ml

R$229,Garrafa | 750ml

*Consulte safra disponível



MERLOT STA LÚCIA D.O.V.V.

R$50,Taça | 150ml

R$179,Garrafa | 750ml

*Consulte safra disponível



CHARDONNAY
ARCANGELO
D.O.V.V.

R$40,Taça | 150ml

R$149,Garrafa | 750ml

*Consulte safra disponível



TANNAT+VIOGNIER

R$35,Taça | 150ml

R$129,Garrafa | 750ml

*Consulte safra disponível



VIOGNIER

R$35,Taça | 150ml

R$129,Garrafa | 750ml

*Consulte safra disponível



R$30,R$109,MARSELAN

R$30,R$109,ANCELLOTTA

R$30,R$109,TEROLDEGO

Taça
150ml

Garrafa
750ml

*Consulte safra disponível



R$22,R$79,CHARDONNAY/VIOGNIER

R$22,R$79,LÓLA ROSÉ

R$25,R$89,MERLOT

R$25,R$89,MALBEC

R$25,R$89,CABERNET SAUVIGNON

R$25,R$89,TANNAT

Taça
150ml

Garrafa
750ml

*Consulte safra disponível



R$30,R$119,CUVÉE SPÉCIALE NATURE

R$30,R$119,CUVÉE SPÉCIALE BRUT ROSÉ

R$20,R$75,BRUT

R$20,R$75,MOSCATEL

Taça
150ml

Garrafa
750ml

*Consulte safra disponível



PARA SE
DELICIAR



TÁBUA DE FRIOS
E CHARCUTARIA

Copa, salame, queijo colonial, queijo brie, 
parmesão, focaccia artesanal, azeite de 
oliva, mix de nuts, damasco, e geleia de uva.

500g Serve duas pessoas

R$110,



TÁBUA DE
QUEIJOS

Queijo colonial, brie, 
parmesão, gorgonzola 
e mel puro.

240g Serve uma pessoa

R$45,



TÁBUA DE
BRUSCHETTAS

• 3 bruschettas de antepasto italiano (berinjela, tomate, 
azeitona, pimentão, abobrinha e azeite de oliva)

• 3 bruschettas de queijo colonial e copa

• 3 bruschettas de presunto espanhol e figo

• 3 bruschettas de queijo brie, damasco, nozes e mel

Porção com 6 Escolha até 2 sabores

R$45,



PIZZAS
ARTESANAIS

• Caprese

• Calabresa

• Carne de panela e 
cebola caramelizada

500g Serve duas pessoas

R$60,



BURRATA COM
MOLHO PESTO

Queijo burrata, molho pesto, 
tomates confit e fatias de 
focaccia italiana artesanal.

Serve duas pessoas

R$110,



SANDUÍCHE DE
CARNE DE PANELA

Pão de fermentação natural recheado 
com molho de carne de panela 
(cebola, tomate, pimenta, carne de 
panela desfiada) e queijo colonial.

Serve uma pessoa

R$50,



PÃO RÚSTICO
RECHEADO COM
QUATRO QUEIJOS

Pão de fermentação natural 
recheado com requeijão, 
gorgonzola, mussarela e parmesão.

390g Serve duas pessoas

R$50,



NHOQUE DE BATATA
AO MOLHO FUNGHI

24<g

Acompanha queijo parmesão

Serve uma pessoa

R$45,



NHOQUE DE BATATA
AO MOLHO DE
TOMATE SECO

24<g

Acompanha queijo parmesão

Serve uma pessoa

R$45,



CALDO DE
MORANGA

25<g

Acompanha queijo parmesão 
e focaccia artesanal

Serve uma pessoa

R$45,



CALDO
DE FEIJÃO

25<g

Acompanha queijo parmesão 
e focaccia artesanal

Serve uma pessoa

R$45,



TORTINHA DE
PRESTÍGIO

Base de bolo de chocolate, 
brigadeiro de leite condensado 
e coco, ganache de chocolate e 
caramelo salgado. 

100g

R$34,



MINI CHEESECAKE
COM CALDA DE VINHO

PUDIM CREMOSO
DE LEITE
CONDENSADO

Base de biscoito, creem cheese, 
e deliciosa calda de vinho.

100g

120g

R$34,

R$34,



APEROL
SPRITZ

Aperol, Espumante 
Brut ou Moscatel e 
água gaseificada.

R$30,



LIMONCELLO
SPRITZ

Licor Limoncello, 
Espumante Brut 
ou Moscatel e 
água gaseificada.

R$30,



MOJITO
SEM ÁLCOOL

Suco de limão, 
açúcar e soda.

R$17,

R$5,ÁGUA MINERAL

R$6,CAFÉ ESPRESSO

R$12,SUCO DE UVA TINTO

Integral | 300ml




